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Przyjmowanie wyzywienia na teren placowki i podawanie positkow

. Positki dostarczane przez firm¢ cateringowa przyjezdzaja cieple, zabezpieczone przed

wystygnieciem w styropianowych pojemnikach, pakowane w sterylne lub jednorazowe
naczynia (diety indywidualne);

Zewngetrzny dostawca wyzywienia nie ma wstepu na teren placowki, zaizolowane pojemniki
z wyzywieniem zostawia przed drzwiami, informuje o tym osob¢ wyznaczong przez
dyrektora, oddala sig¢;

W miar¢ mozliwos$ci nalezy zdezynfekowaé pojemniki z positkami lub/i opakowania
produktéw zywnosciowych przed wniesieniem na teren placowki;

Pomiar temperatury positkow odbywa si¢ wylacznie zdezynfekowanym termometrem przez
osob¢ w ubraniu ochronnym, termometr nalezy dezynfekowac po kazdym uzyciu;

Przed kazdym kontaktem z zywnos$cig nalezy umy¢ rece;

W kuchni/ wydawce przebywaja wylacznie osoby odpowiedzialne za wydawanie positkow i
zmywanie naczyn;

Kazda grupa dzieci spozywa positki w salach, w ktorych przebywa lub - jezeli jest jedna
wspolna jadalnia osobno, w krétkich nastepujacych po sobie odstepach czasu;

Po kazdym positku blaty stotéw, krzesta 1 ew. inne powierzchnie powinny by¢ przetarte 1
zdezynfekowane;

Rece dzieci powinny by¢ umyte przed kazdym positkiem i1 po positku mydltem
antybakteryjnym.

10. Kubeczki 1 butelki z napojami sa wydawane dzieciom wylacznie przez opiekunki.
11. Naczynia, na ktérych wydawane sg positki moga by¢ jedno- lub wielorazowe, naczynia

wielorazowe musza by¢ myte wodg z detergentem, a nast¢pnie wyparzane;

12. Blaty w kuchni oraz wozki gastronomiczne muszg by¢ dezynfekowane po kazdym wydaniu

positkow;



